
Unsere Wochenkarte
Wir erfinden uns ständig neu und bieten daher wöchentlich wechselnde Gerichte

Austern Fines de Claire no.2 mit Thai Dressing, 

oder

Klassische Art Fine Claire mit Zitrone

3 Stück 12,00€ 6 Stück 23,00€ 9 Stück 34,50€     12 Stück  46,00€

Gazpacho

kalt servierte Spanische Suppe, Oliven, Basilikumöl

Mariniertes Gemüse

Serrano, Manchego-Käse, gegrillte Abrikosen

Carpaccio von gegrillter Aal japanischer Art (marinert, gebraten)

„Unagi Kabayaki „  Fenchel, Frühlingszwiebel, Limetten, Koriander, Apfel   

Caesar Salat 

Supreme von der Wachtel, Speck, Ei,  Parmesan, Thunfischsauce

 

Yellow Thuna Tataki

Thunfisch in Wasabi-Sesammantel, Japanische Soyasauce, Erdbeeren

Matjes 1   6,00€,   Zuidam  oude Jenever    9,50€

        2  11,00€     Zuidam oude Jenever  14,50€

3  16,00€     Zuidam oude Jenever  19,50€       

10,50€

15,50 €

17,50 €

18,50 € 

 

18,50 €

- Fragen Sie uns zu Allergenen und Zusatzstoffen -



Pasta (Conchiglie)

Zucchini, Saffransauce

Schwertfisch 

Grüne  Pfeffer – Whiskey Sauce, Pommes, Grüne Bohnen

                                            
Teriyaki Entebrust

Rosa gebratene Entebrust, Ingwer Teriyakisauce, Pak Choi, Zuckerschoten, 

Duftreis, Mandelnblättchen

                           
Zoervleis „Maastrichter Art“

Pommes, Hausgemachten Apfelmus & Mayonaise

      

Conejo Espagnol ( in Weisswein Geschmortes Kaninchen auf spanische 

Art)

Backpflaumen, Knoblauch, Paprika, Möhren, Tomaten, Bohnen, Oliven, 

Pinienkernen, Pommes.

 

Arg. Rumpsteak ca. 220 Gramm

Pfifferlingen, Grüne Bohnen, Pfeffersauce, Pommes

Geschmorte Kalbsbäckchen

Sommergemüse, Pfifferlinge, Kartoffel-Plätchen, Weissburgunderschaum

18,50 €

30,50 €

28,00 €

17,90 €

27,00 €

32,00 €

34,00 €

- Fragen Sie uns zu Allergenen und Zusatzstoffen -



Weintipp des Monats
 

Teruzzi | Isola Bianca | Vernaccia di San Gimignano | 2022 | Italien

 0,2l  8,90€   0,75l 31,00€

Le petit du Greg & Juju Réserve| Rosé Grenache, Merlot | Domaine Preignes le Vieux | 

2023 

0,2l 7,90€              0,75l  27,50€

   

 Dessert

Aprikosen-Lavendel- Crumble mit Vanille Eis 9,50€

Pistazien – Vanille Affogato  8,50€

Sorbet:  Brombeeren, Birne pro Kugel 2,50€

(extra mit Grey Goose Wodka oder Cremant 5,00€

Creme Catalana Eis  9,50€

Martini Espresso

Below 42 Wodka, Kahlua, Espresso

12,50 €

- Fragen Sie uns zu Allergenen und Zusatzstoffen -


