
Unsere Wochenkarte
Wir erfinden uns ständig neu und bieten daher wöchentlich wechselnde Gerichte

Austern Fines de Claire no.2 mit Thai Dressing, 

oder

Klassische Art Fine Claire mit Zitrone

3 Stück 12,00€ 6 Stück 23,00€ 9 Stück 34,50€     12 Stück  46,00€

Tom Yam Goong Suppe

Thaisuppe, Gambas, Shiitake, Kirschtomaten, Chili, Limetten

Meerbarbenfilet

Kirschtomaten, Basilikum, Parmesan Spähne

Sate Spiess von Schweinefilet (ca. 180 Gramm)

Erdnuss Sauce, Röstzwiebeln, Atjar Tjampoer, Gurken, Kroepoek

Artischocken Tatar

Grüner Spargel, getrockneten Tomaten, Zitronenmayonaise

 

Escargots de Bourgogne

„Label Rouge“ Weinbergschnecken in Kräuterbutter 6 St.

                   

13,50 €

19,50 €

18,50 €

   16,50 € 

 

15,50 €

- Fragen Sie uns zu Allergenen und Zusatzstoffen -



Linguine „Fruits de Mer“ in Hummersauce

Tagliatelle mit Garnelen, Muscheln, Calamari, Lachs

Vegane Pilzpfanne

frische Pasta, Kräftiger dunkler Umami Sauce (Vegan)

Dorade Filet

Frühlings Risotto, Spargel, Limetten, Erbsen

                                                             
Zoervleis „Maastrichter Art“

Pommes, Hausgemachten Apfelmus & Mayonaise

Französische Perlhuhnbrust

gefüllt mit Trüffelschinken, Camembert, Kartoffelpüree, Spargelmix

Spanferkel Bäckchen in Dunkelbier-Sauce

Kohlrabigemüse, Kartoffelpüree

             

Lammhüfte

Grüner Spargel, Karoffelpüree, Minzejus

Tournedos New Zealand  Rind (100% Green-Fed)

Pommes,  Spargel, Shimeij Pilzen, Jus

29,50 €

19,50 €

29,50 €

20,50 €

29,00 €

32,50 €

34,50 €

45,00 €

- Fragen Sie uns zu Allergenen und Zusatzstoffen -


